&

LES ENTREES / STARTERS
eRo

Lame de foie gras de canard cuit au torchon, 45 €
marmelade de myrtille pruneau cacao

Torchon-Cooked Duck Foie Gras, Blueberry,

Prune & Cocoa Marmalade

Tacos : tatare de thon, avocat, wasabi, ponzu 40 €
Tacos with Tuna Tartare, Avocado, Wasabi &
Ponzu

Sashimi de seriole marine truffe yuzu 60 €
Sashimi of Amberjack, Marinated Truffle
and Yuzu

Raviolis de volaille dans un bouillon Sichuan

citronelle 38 €
Poultry Ravioli in a Sichuan Lemongrass
Broth

LES SALADES / SALADS
eRo

Salade César Poulet ou Gambas 38 €
salade, copeaux de parmesan, cro(itons &

anchois

Caesar Salad with Chicken or Prawns: crisp

lettuce, Parmesan shavings, croutons &

anchovies

Salade COBB 38 €
salade, tomates, poulet, avocat, ceufs,

oignon, lardons

Cobb Salad, with Chicken, Avocado, Eggs,

Tomatoes, Onions, and Crispy Bacon

Salade mixte 35 €
sucrine, carottes, oignons, champignons,

avocat, tomates, vinaigrette balsamique

Mixed Salad: baby gem lettuce, carrots,

onions, mushrooms, avocado, tomatoes, with

balsamic vinaigrette

Salade de beeuf marine papaye verte et 40 €
sésame

Marinated Beef Salad with Green Papaya

and Sesame

NOS CLASSIQUES / CLASSIC DISHES
eRo

Sole meuniére ou grillée 70 €
Sole Meuniere or Grilled

Pavé de saumon sauce vierge 60 €
Cooked salmon, virgin sauce

Filet de beeuf au poivre flambé au cognac 55 £
Beef Fillet with Peppercorn Sauce, Flambéed
with Cognac

Mignon de veau roti au thym 50 €
Roasted Veal Tenderloin with Thyme

VEGETALE / VEGGIE CREATION
%

Dahl de lentilles 30 €
Slow-Cooked Lentil Dahl

Aubergine marinée au dashi, poivron épicé 30 €
Dashi-Marinated Eggplant, accompanied by
Spiced Bell Pepper

Salade de concombre écrasé épicé 30 €
Spicy Smash Cucumber Salad

Kimchi de legumes au gochujang 25 €
Vegetable Kimchi in Gochujang Sauce

CAVIAR ULTREIA
ULTRETA OSSETRA G.CRU CAVIAR 30 grammes 135 €
50 grammes 210 €
125 grammes 550 €

L 2 QDQQ ®
ULTRETA SCHRENKI OR. 30 grammes 95 €
50 grammes 150 €
125 grammes 350 €

LES CAVIARS NE SONT SOUMIS A AUCUNE REDUCTION,
PLATS NON INCLUS DANS LA DEMI-PENSION

NO DISCOUNT APPLIED ON CAVIAR MENU,
NON-INCLUDED IN HALF BOARD
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Pour nos pensionnaires et demi-pensionnaires
nous appliquons une remise de 50% sur ces tarifs

For our full board & half board guest,
50% discount applied on those prices

5&!@1 Origine Bovine (Beeuf - Veau) Francais -Allemand
b e

:ggé' Origine Agneau - Irlande

Eﬁé Origine Volaille - Frangais




