
les entrées / starters

45 €

les salades / salads

Lame de foie gras de canard cuit au torchon,
marmelade de myrtille pruneau cacao 
Torchon-Cooked Duck Foie Gras, Blueberry,
Prune & Cocoa Marmalade 

Tacos : tatare de thon, avocat, wasabi, ponzu
Tacos with Tuna Tartare, Avocado, Wasabi &
Ponzu 

Sashimi de seriole marine truffe yuzu 
Sashimi of Amberjack, Marinated Truffle
and Yuzu 

Raviolis de volaille dans un bouillon Sichuan
citronelle
Poultry Ravioli in a Sichuan Lemongrass
Broth 

40 €

38 €

60 €

38 €Salade César Poulet ou Gambas
salade, copeaux de parmesan, croûtons &
anchois
Caesar Salad with Chicken or Prawns: crisp
lettuce, Parmesan shavings, croutons &
anchovies 

Salade COBB
salade, tomates, poulet, avocat, œufs,
oignon, lardons
Cobb Salad, with Chicken, Avocado, Eggs,
Tomatoes, Onions, and Crispy Bacon 

Salade mixte 
sucrine, carottes, oignons, champignons,
avocat, tomates, vinaigrette balsamique
Mixed Salad: baby gem lettuce, carrots,
onions, mushrooms, avocado, tomatoes, with
balsamic vinaigrette

Salade de bœuf marine papaye verte et
sésame
Marinated Beef Salad with Green Papaya
and Sesame 

38 €

40 €

35 €

nos classiques / classic dishes

70 €Sole meunière ou grillée  
Sole Meunière or Grilled 

Pavé de saumon sauce vierge  
Cooked salmon, virgin sauce 

Filet de bœuf au poivre flambé au cognac  
Beef Fillet with Peppercorn Sauce, Flambéed
with Cognac 

Mignon de veau roti au thym 
Roasted Veal Tenderloin with Thyme 

60 €

50 €

55 €

végétale / veggie creation

30 €Dahl de lentilles
Slow-Cooked Lentil Dahl 

Aubergine marinée au dashi, poivron épicé
Dashi-Marinated Eggplant, accompanied by
Spiced Bell Pepper 

Salade de concombre écrasé épicé  
Spicy Smash Cucumber Salad 

Kimchi de legumes au gochujang 
Vegetable Kimchi in Gochujang Sauce 

30 €

25 €

30 €

Caviar Ultreïa 

U l t r e ï a  O s s e t r a  G . C r u  C a v i a r

U l t r e ï a  S c h r e n k i  O r .

30 grammes 135 €

210 €50 grammes

550 €125 grammes

30 grammes 95 €

150 €50 grammes

350 €125 grammes

L E S  C A V I A R S  N E  S O N T  S O U M I S  A  A U C U N E  R E D U C T I O N ,  
P L A T S  N O N  I N C L U S  D A N S  L A  D E M I - P E N S I O N

 N O  D I S C O U N T  A P P L I E D  O N  C A V I A R  M E N U ,  
N O N - I N C L U D E D  I N  H A L F  B O A R D  

Pour nos pensionnaires et demi-pensionnaires 
nous appliquons une remise de 50% sur ces tarifs 

Fo r  o u r  f u l l  b o a r d  &  h a l f  b o a r d  g u e s t ,  
5 0 %  d i s c o u n t  a p p l i e d  o n  t h o s e  p r i c e s

Origine Bovine (Bœuf - Veau) Français -Allemand

Origine Agneau - Irlande 

Origine Volaille - Français


